
AUSSERHAUSKARTE.
ANRUFEN. BESTELLEN. GENIESSEN.



Salat

Winterlicher Genuss (7)  11,00 €
Chicorée | Salatauswahl
Ziegenkäse-Frischkäsecreme | Rote Beete
Orangenspalten | Granatapfelkerne  
Brombeerdressing 

Elldusinis Salat (7, 10)  11,00 €
Romana | Kirschtomate | Oliven | Kapern
Senf-Honig-Joghurt Dressing
gegrillte Erzland Putenbrust

Pasta

Safran Pappardelle  15,00 €
mit Wildlachs & Garnelen (1, 2, 3, 4, 7)  
Pfannengemüse | Prosecco | Kräuter  
Parmesan

Salbeignocchi (1, 3, 7, 8) 13,00 €
hausgemachte Elldus Gnocchi | Salbeibutter  
Chili-Pfannengemüse | Pinienkerne | Parmesan

Pappardelle Stroganoff-Art (1, 3, 7) 15,00 €
Rinderfiletspitzen | Champignons  
Cornichons | Parmesan

Big Fusilli Bolognese (1, 3, 7)  12,00 €
100% Erzland Jungbullenfleisch | Karotte 
Tomatenmark | Parmesan

Big Fusilli Tomatensauce (1, 3, 7)  9,00 €
Kirschtomaten | Basilikum | Zwiebel
Parmesan

Fips Pasta | Kinderportion (1, 3)  
Big Fusilli | Tomatensauce | Käse 7,00 €
Big Fusilli | Bolognesesauce | Käse 9,00 €

Alle Pasta Gerichte können auf Wunsch mit 
glutenfreier Pasta (7) zubereitet werden. Hierfür 
berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 €.

Nachhaltigkeit, Qualität 
und Regionalität – das 
sind die Grundsätze unserer Fleischwahl!  

Bestes Futter aus eigenem Anbau, 
Schlachtung, Kühlung, Zerlegung, 
Reifung, Verarbeitung und Verkauf 
erfolgen direkt vor Ort – optimale 
Bedingungen für das spätere 
Geschmackserlebnis. 

Wissen wo 
es herkommt!



Rotwein
 

„EL PASO TINTO“ 0,75 l 12,00 €
Trocken | Spanien
Castilla y Leon | Hammeken Cellars
Eine tolle, unkomplizierte Cuvée aus Tempranillo und Shiraz, 
die 2 bis 3 Monate in französischen Barriques ausgebaut 
wurde. Intensive Aromen von roten Beeren, Sauerkirschen, 
Pflaumen, Vanille, Kakao, schwarzem Pfeffer und Pfeifentabak. 
Ein saftig milder Wein mit einer milden Säure und einem 
leichten, samtigen Tanningerüst.

Weißwein
 

„EL PASO BLANCO“ 0,75 l 12,00 €
Trocken | Spanien
Castilla y Leon | Hammeken Cellars 
Ein saftig, lebendiger Weißwein mit heller, zitronengelber 
Farbe. Das Bouquet ist geprägt von feinen, zurückhaltenden 
Aromen gelber Äpfel, Akazienblüten und Muskat. Im Nachhall 
dominiert ein zart cremiger Schmelz. 

Pizza Ø 28 cm

Margherita (1, 7)  9,00 €
Mozzarella | Basilikum

Salami (1, 7)  10,00 €
Edelsalami | Käse

Schinken (1, 7) 10,00 €
italienischer Kochschinken | Käse 

Schinken Champignon (1, 7)  11,00 €
italienischer Kochschinken | Champignons
Zwiebel | Käse

Hawaii (1, 7)  11,00 €
italienischer Kochschinken | Ananas | Käse

Veggie (1, 7)  11,00 €
Gemüse | gerösteter Knoblauch 
Mozzarella

Thunfisch (1, 4, 7)  12,00 €
Zwiebel | Grüne Bohnen | Mozzarella

Drachenpizza Ø 24 cm | Kinderportion (1, 7)  9,00 €
belegt mit Tomatensauce & Käse
+ 2 Beläge nach Wahl: 
Salami | Schinken | Tomate | Champignon | Käse

Weitere Zutaten nach Wahl:  je 1,00 €
Mais | Peperoni | Zwiebel | Knoblauch
Zucchini | doppelt Käse

Luftgetrocknete Edelsalami  je 1,50 €
Schinken | Thunfisch

Getränke

 

Mineralwasser 1,0l  2,50 €
Pepsi | Mirinda | 7Up 1,0l  4,50 €

Radeberger 0,5l  3,00 €
Büble Edelbräu 0,5l  3,00 €
Büble Edelweißbier 0,5l  3,00 €



www.elldus.de

... in der Zeit von 17.30 bis 20 Uhr direkt ins Apartment. 

... ab einem Mindestbestellwert von 10,00 €.

Ohne Mindestbestellwert ist eine Abholung im 
Restaurant bis 21 Uhr möglich.

Allergene
1: Gluten | 2: Krebstiere | 3: Eier von Geflügel | 4: Fisch | 5: Erdnüsse | 6: Sojabohnen | 7: Milch von Säugetieren

8: Schalenfrüchte | 9: Sellerie | 10: Senf | 11: Sesamsamen | 12: Schwefeloxid & Sulfite | 13: Lupinen | 14: Weichtiere


